		1(4)

	

	HAKEMUS
elintarvikelain (297/2021) 11 §:n mukaisesta LAITOKSESTA

	
	Saapumispäivämäärä (viranomainen täyttää) 



 

	Hakemuksen aihe
☐ Toiminnan aloittaminen
☐ Laitoksen uudelleen hyväksyminen
	
☐ Toiminnan olennainen muuttaminen

	Hakemuksen kohde
☐ Liha-alan laitos (tarkemmin kohdassa 5 a)
☐ Kala-alan laitos (tarkemmin kohdassa 5 b)
☐ Maitoalan laitos (tarkemmin kohdassa 5 c)
	
☐ Muna-alan laitos
☐ Varastolaitos
☐ Muu, mikä: 




	1. Toimija
	Toimijan nimi

	Y-tunnus


	
	Osoite ja postitoimipaikka

	Puhelin


	
	Yhteyshenkilö / vastuuhenkilö ja puhelin

	S-posti


	2. Laskutus-osoite
	

	3. Toimipaikka
	Toimipaikan nimi

	Puhelin


	
	Toimipaikan osoite ja postitoimipaikka

	S-posti


	4. Huoneiston käyttötarkoitus ja sijainti
	Huoneiston rakennusvalvonnallinen käyttötarkoitus


	
	Huoneiston sijainti
	
	

	
	☐ Liikekiinteistö
	☐ Teollisuuskiinteistö
	☐ Muu, mikä

	5. Laitoksen toiminta
	Suunniteltu aloitusajankohta / Suunniteltu käyttöönottopäivämäärä


	
	Kuvaus myytävistä ja/tai valmistettavista ja/tai kuljetettavista tuotteista


	5 a. Liha-alan laitostoiminta
	☐ Liha-alan laitos
Hyväksymisnumero:
[bookmark: Teksti66]     
	Lähetettävien valmiiden elintarvikkeiden keskimääräinen määrä yhteensä:
[bookmark: Teksti37]           kg/vuosi

	
	☐ Lihaleikkaamo
	Leikattavan lihan keskimääräinen määrä:
[bookmark: Teksti39][bookmark: Teksti40][bookmark: Teksti41]           kg/päivä                                kg/viikko

	
	☐ Sika
☐ Nauta
☐ Poro
☐ Hevonen
	☐ Lammas, vuohi
☐ Siipikarja
☐ Kani
	☐ Tarhattu riista
☐ Luonnonvarainen riista
☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Jauhelihan valmistus
☐ Lihavalmisteiden valmistus
☐ Raakalihavalmisteiden valmistus
☐ Mekaaninen lihan erottaminen

	☐ Pakkaaminen
☐ Varastointi
☐ Pakastus
☐ Muu laitos, mikä: 

	
	☐ Muu toiminta

	
	
	☐ Ensisaapumispaikka
	☐ Naudanlihan merkintä
	☐ TSE-riskiaineksen erottaminen

	5 b. Kala-alan laitostoiminta
	[bookmark: Teksti33][bookmark: Teksti34]☐ Kala-alan laitos, josta lähetettävien valmiiden elintarvikkeiden keskimääräinen määrä yhteensä:            kg/vuosi

[bookmark: Teksti69][bookmark: Teksti70]Hyväksymisnumero:           


	
	☐ Kalojen perkaus

	
	☐ Raakavalmisteiden valmistus
     ☐ Viipalointi           ☐ Fileointi       ☐ Paloittelu       ☐ Kalanlihan mekaaninen talteenotto

	
	☐ Kalajalosteiden valmistus
     ☐ Kuumentaminen   ☐ Savustus    ☐ Suolaus         ☐ Kuivaaminen    ☐ Marinointi
     ☐ Säilykkeet             ☐ Äyriäisten ja nilviäisten keitto

	
	☐ Pakkaaminen

	
	☐ Pakastus

	
	☐ Muu toiminta
     ☐ Ensisaapumispaikka       ☐ Muu, mikä: 

	5 c. Maitoalan laitostoiminta
	[bookmark: Teksti46][bookmark: Teksti47]☐ Maitoalan laitos, josta lähetettävien valmiiden elintarvikkeiden keskimääräinen määrä yhteensä:            kg/vuosi

[bookmark: Teksti72][bookmark: Teksti73]Hyväksymisnumero:           


	
	☐ Nesteiden valmistus
     ☐ Maito              ☐ Kerma        ☐ UHT-tuotteet        ☐ Hapanmaitovalmisteet
     ☐ Vanukas         ☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Juuston valmistus
     ☐ Emmental       ☐ Edam-tyyppiset          ☐ Kitti           ☐ Sulate         ☐ Marinointi
     ☐ Juustokeitto    ☐ Raasteet                    ☐ Pastöroitu tuorejuusto 
     ☐ Pastöroimaton tuorejuusto                     ☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Voin ja ravintorasvojen valmistus
     ☐ Voi                      ☐ Kasvisöljyseokset                     ☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Jäätelön valmistus
     ☐ Kermajäätelö      ☐ Maitojäätelö      ☐ Sorbetti       ☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Jauheiden valmistus
     ☐ Laktoosi              ☐ Kaseiini             ☐ Hera           ☐ Muu, mikä: 

	
	☐ Muu toiminta, mikä: 

	6. Laitos

	Laitoksen kokonaispinta-ala, m2


	
	Huonetilojen pinta-alat ja pintamateriaalit eriteltyinä (esim. tuotantotilat, varastot, sosiaalitilat, ym.), esitetty tarvittaessa erillisessä liitteessä

	
	Huonetilan nimi
	Pinta-ala, m2
	Lattia
	Seinät
	Katto
	Työtasot

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	
	
	
	
	
	

	
	Pohjapiirustuksessa on selvitykset sijoittelusta
☐ Lattiakaivot              ☐ Vesipisteet          ☐ Pakkausmateriaalien varastoinnista
☐ Raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elintarvikkeiden varastoinnista

	
	Valaistus laitoksessa
☐ Valaistus on tarkoituksenmukainen

	7. Ilmanvaihto
	☐ Selvitys liitteessä
☐ Painovoimainen       ☐ Koneellinen poisto        ☐ Koneellinen tulo ja poisto

	8. Siivousvälinetilat
	☐ Erillinen siivousvälinetila, pinta-ala       m2

☐ Vesipiste          ☐ Kaatoallas         ☐ Lattiakaivo        ☐ Kuivauspatteri

	9. Henkilökunnan sosiaalitilat
	Henkilökunnan määrä, kpl


	
	Pukuhuoneet
☐ Naiset 
	
☐ Miehet
	
☐ Yhteinen

	
	
☐ Pukukaapit 
	
☐ Käsienpesualtaat 
	
☐ Suihku(t) 
	
☐ Käymälä(t)

	10. Kulku- ja kuljetusreitit
	☐ Selvitys henkilökunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyöntekijöiden kulkureiteistä, käy ilmi hakemuksen liitteestä (esim. pohjapiirustuksessa väreillä kuvattuna)

	
	☐ Selvitys raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elintarvikkeiden sekä jäteveden ja kiinteiden jätteiden kuljetusreiteistä käy ilmi hakemuksen liitteestä (esim. pohjapiirustuksessa väreillä kuvattuna)

	11. Jäähdytetyt tilat ja niiden lämpötilat
	☐ Jäähdytetyt tilat ja niiden lämpötilat ja lämpötilojen seurantajärjestelmät käyvät ilmi hakemuksen liitteestä

	12. Vedenhankinta 
	☐ Liitetty yleiseen vesijohtoon                   ☐ Muu, mikä: 


	13. Jätevedet ja viemäröinti
	☐ Jätevedet johdetaan yleiseen viemäriin
☐ Jätevedet johdetaan muualle, minne: 

	14. Jätteet
	☐ Liittynyt järjestettyyn jätehuoltoon

	
	Jätteiden lajittelutavat
☐ Biojäte            ☐ Lasi             ☐ Metalli             ☐ Paperi            ☐ Pahvi
☐ Muu, mikä: 

	
	Ongelmajätteiden varastointi, käsittely ja kuljetus


	15. Muut vireillä olevat luvat
	Muut vireillä olevat luvat (esim. ympäristöluvat)


	16. Kuljetus
	Tiedot elintarvikkeiden kuljetuskalustosta
☐ Omat kuljetusajoneuvot
☐ Kuljetus ostopalveluna

	17. Lisätietoja
	


	Liitteet
	Hakemus tulee toimittaa kaikkine tarvittavine liitteineen (piirustukset kahtena kappaleena)

☐ Omavalvontasuunnitelma
☐ Asemapiirustus
☐ Pohjapiirustus
☐ Kalustuspiirustus ja laitesuunnitelma (esim. kuvattu pohjapiirustuksessa)
☐ Selvitykset henkilökunnan, mukaan lukien kunnossapito-, kuljetus- ja siivoustyöntekijöiden kulkureiteistä
☐ Selvitykset raaka-aineiden, valmistusaineiden ja valmiiden elintarvikkeiden, jäteveden ja kiinteiden jätteiden kuljetusreiteistä
☐ Selvitykset jäähdytetyistä tiloista ja niiden lämpötiloista ja lämpötilojen seurantajärjestelmistä
☐ LVI-piirustukset
☐ Ilmanvaihdon mittauspöytäkirja
☐ Jäljennös rakennus- / toimenpidelupapäätöksestä tai -hakemuksesta
☐ Muut, mitä:

	[bookmark: _GoBack]Päiväys

	Allekirjoitus ja nimenselvennys 




	Keski-Pohjanmaan ympäristöterveydenhuolto

Käyntiosoitteet
	

Sähköposti
	

Internet
www.kokkola.fi/ymparistoterveydenhuolto

	Antti Chydeniuksenkatu 49, 67100 Kokkola
Lampintie 5, 69300 Toholampi

Postiosoite
Hakalahdenkatu 83, 67100 Kokkola
	yterveys@kokkola.fi
etunimi.sukunimi@kokkola.fi

Puhelinnumero
044 7307 991
	



